
CHÂTEAU CLOS CHAUMONT 2014 - LOT N°2

Blend / Assemblage : 62 % Merlot, 22 % Cabernet Sauvignon, 

16 % Cabernet Franc

Production : 19 130 bottles / bouteilles – Alcohol : 13 % vol.

WINEMAKING & AGEING
Fermentation : 9 months in tanks

Malolactic fermentation : in tanks

Ageing : 12 months in oak barrels

VINIFICATION & ÉLEVAGE
Vinification : 9 mois en cuves

Fermentation malolactique : en cuves.

Élevage : 12 mois en barriques.

MAIN AWARDS & TASTINGS / Principales récompenses
Andreas LARSSON : 88 points

James Suckling (13/02/2017) : 89 points

Decanter (DWWA) 2016 : 88 points – Recommanded

Bernard Burtschy - Le Figaro Magasine : 14,5/20

R. De Groot – Pers Wijn : 3,5*/5

Rolf  Klein : 88 points


